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Speisekarte

Herzlich Willkommen im Rebblick in Korb,

Zur Speisekarte

Unsere Speisekarte ist so aufgebaut, dass Sie immer auf der linken Seite
die Speisen und Gerichte finden. Unsere Speisenkarte wechselt im
saisonalen Rhythmus, den uns die Natur vorgibt. Da unser Kiichenstil, wie
auch wir stark regional verwurzelt sind, kann es ab und an zu kleinen
Anderungen in der Verfligbarkeit der verwendeten Produkte kommen.
Was lhnen aber in einem solchen Fall, bei Ubergabe der Speisekarte,
durch unseren Service mitgeteilt wird.

Sie haben nichts davon gehort?

Na, dann steht Ihrem Genuss ja nichts mehr im Wege, viel Spalk beim
Schmaokern und eine gute Zeit bei uns im Rebblick. Wiinschen lhnen

lhre Genussbotschafter, Nadine und Jochen Gromann

Zur Weinempfehlung

Passend zu allen Speisen und Gerichten empfehlen wir lhnen immer auf
der rechten Seite den passenden Wein im offenen Ausschank als 0,1l
oder 0,21 im Stielglas. Diese Empfehlung dient Ihnen als komfortable
Entscheidungshilfe, wenn Sie einfach und unkompliziert ein Glas Wein
zum Essen geniellen mdchten.

Wenn Sie sich gerne inniger mit dem Thema Wein befassen méchten,
stehen lhnen unsere ,Weinpad's“ mit unserer gesamten digitalen
Weinkarte zur Verfligung.

Sie sind von Allergien geplagt?
Bitte fragen Sie nach unserer separaten Allergen-
Auszeichnungsspeisekarte!
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rublingsspeisekart
Die groRe Uberschrift lautet:

Mit Schwung in den Frihling...

...wie die Natur stehen auch wir Menschen
ungeduldig in den Startléchern

und wollen die warmeren Tage genielien...

...der Lenz lockt uns mit
Spargel, neuen Kartoffeln, Erdbeeren,
Rhabarber und vielem mehr...
...wir heilRen Sie
zum kulinarischen Frihlingsausflug

in den Rebblick willkommen...




Mend regional,
geliebte Heimat...

Ein Grull vom Genussbotschafter

Schwaébisches Carpaccio vom Krauterschweinebraten mit
hausgepickeltem, urspringlichem Gemuse
mit Radieschen-Pesto-Schmand mit Wiesenkrdutersalat

Spargelcremesuppe mit Spatzles-Croustini und Wachtelei (v)

Mild getauchtes Lachsforellenfilet und
geschmalztes Waldpilzraviolo
mit gebratenem Kopfsalatherz und roter Linsensauce

Rosa Kalbsriicken mit Petersilien-Traubenkernol und Schmorijus,
Safran-Krokos-Mohrchen und gebackenen Kartoffelkrapfen

,Erdbeergesdlzbrot”
Gebratener Hefezopf mit Rhabarber, Vanille -Sauerrahm-Eis
und Erdbeeren in Erdbeersauce (v)

5 Génge 89,50 €
4 Gange ohne Lachsforellenfilet 73,50 €
3 Gange mit Vorspeise ohne Lachsforellenfilet 63,50 €
3 Gange mit Suppe ohne Lachsforellenfilet 55,50 €

Weinempfehlung offener Weine

Weillweincuvée ,MURI” QbA, trocken, Weinsorten: Miller-Thurgau und
Riesling | Oko-Weingut H. Schmalzried, Korb
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Muskateller VDP.Gutswein, trocken Weingut Graf Neipperg, Schwaigern
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Rosé Gutswein, trocken Weingut Idler, Weinstadt-Strimpfelbach
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Trollinger ,,Wildspontan” Steillage, trocken, Weingut Merkle, Ochsenbach
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Prisecco ,Frihlingsduft” von Jorg Geiger, Schlaat
0,116,90 €

Weinreise:
Weinreise groR 5x 0,11 26,00 €
Weinreise mittel 4x 0,11 (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 21,50 €
Weinreise klein 3x 0,1l (Vorspeise 0. Suppe, Hauptgang, Dessert) 16,50 €




Men saisonal, vegetarisch,
»und ewig lockt der Lenz...”

Ein Grull vom Genussbotschafter

|II

,Knusper-Bliten-Waffe
mit Schnittlauch-Schmand im Krauter-Salatgéart’le (v)

Spargelcremesuppe mit Spatzles-Croustini und Wachtelei (v)

Geschmalzte Waldpilzravioli
mit gebratenem Kopfsalatherz und roter Linsensauce (v)

WeilRer Stangenspargel mit Hollandaise
und Béarlauchflddles mit Tomaten-Panasch (v)

Kartoffeltdsch'le mit warmem Nougat gefullt
auf Erdbeeren mit Basilikum-Eis (v)

5 Génge 78,50 €
4 Gange ohne Waldpilzravioli 66,50 €
3 Gange mit Vorspeise ohne Waldpilzravioli 53,50 €
3 Gange mit Suppe ohne Waldpilzravioli 47,50 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan

Weinempfehlung offener Weine

Chardonnay QbA, trocken, Selektion, Weingut Maier
Schwaikheim 0,114,90€ /0,21 7,90 €

Muskateller VDP.Gutswein, trocken Weingut Graf Neipperg, Schwaigern
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Rosé Gutswein, trocken Weingut Idler, Weinstadt-Strimpfelbach
0,114,90€/0,217,90 €

Weillweincuvée ,MURI“ QbA, trocken, Weinsorten: Miller-Thurgau und
Riesling | Oko-Weingut H. Schmalzried, Korb
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Prisecco ,Frihlingsduft” von Jorg Geiger, Schlaat
0,11/6,90 €

Weinreise:
Weinreise groR 5x 0,11 26,00 €
Weinreise mittel 4x 0,11 (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 21,50 €
Weinreise klein 3x 0,1l (Vorspeise 0. Suppe, Hauptgang, Dessert) 16,50 €




Vorspeisen
Schwaébisches Carpaccio vom Krauterschweinebraten
mit hausgepickeltem, urspriinglichem Gemuse

mit Radieschen-Pesto-Creme und Wiesenkrautersalat

17,90 €
Marinierter Stangenspargel mit ,Knusper-Bliten-Waffel”

und Schnittlauch-Schmand im Krduter-Salatgart’le (v)

17,90 €
Japanischer Soba-Nudelsalat mit Ponzu mariniert,

Daikon-Rettich und Wasabi (vg)

16,90 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan

Weinempfehlung offener Weine

Muskateller VDP.Gutswein, trocken Weingut Graf Neipperg, Schwaigern
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Chardonnay ,Selektion” QbA, trocken, Weingut Maier Schwaikheim
0,114,90€/0,217,90 €

Riesling Kabinett, GroRheppacher Steingrible,
feinherb, Weingut Bernhard Ellwanger, GroRheppach
0,114,90€/0,217,90 €




Salate Weinempfehlung offener Weine

Grol3er Salatteller

Bunte Blattsalate und Krduter auf angemachten Rohkostsalaten Grau- & WeiBburgunder, trocken Weingut Singer- Bader Korb
mit Rahm- oder Balsamicodressing (v) / (vg) 0,114,90€/0,217,90 €
12,90 €

+3 Backhendl-Filetstiicke 9,90 €
+ mariniertem Spargel (v) 6,90 €
+ gebackene Kartoffelkrapfen mit Schnittlauch-Schmand (v) 4,90 €

Kleiner Salatteller Sauvignac ,Zukunftswein®, trocken, Weingut Singer- Bader Korb
Bunte Blatt- und angemachte Rohkostsalate 0,114,90€ /0,21 7,90 €
als Beilage oder vorweg mit Rahm- oder Balsamicodressing (v) / (vg)

6,90 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan




Suppen Weinempfehlung offener Weine

Schwaébische Rinderkraftbrithe mit Barlauchfladles und Schnittlauch Chardonnay ,Selektion” QbA, trocken, Weingut Maier Schwaikheim
0,114,90€/0,21 7,90 €
8,90 €
Spargelcremesuppe mit Muskateller VDP.Gutswein, trocken Weingut Graf Neipperg, Schwaigern
Spatzles-Croustini, Tomatenschmelze und Wachtelei (v) 0,114,90€ /0,21 7,90 €
9,90 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan




Hauptgerichte Weinempfehlung offener Weine

Schwaébischer Zwiebelrostbraten mit zweierlei von der Zwiebel, Rotweincuvée ,,Donar”, QbA , Weingut Singer- Bader Korb
Schmorjus und handgeschabten Spatzle mit Butter-Brdselschmelze ODER
Trollinger Steillage, trocken, , Wildspontan®,
3290 € Weingut Merkle, Ochsenbach
dazu passend — bunter Beilagen-Salatteller 6,90 € 0,114,90€/0,217,90 €
ODER
Saisonaler Zwiebelrostbraten mit zweierlei von der Zwiebel, Rotweincuvée ,Trio”, QbA trocken, Weingut Zimmerle Korb
Spargelrahmgemise und gebackenen Kartoffelkrapfen Rebsorten: Zweigelt, Merlot und Cabernet
0,114,90€ /0,21 7,90 €
36,90 €
WeilRer Stangenspargel mit Hollandaise WeiRBweincuvée ,MURI”“ QbA, trocken,
und Barlauchfladles mit Tomaten-Panasch (v) Weinsorten: Miller-Thurgau und Riesling
Oko-Weingut H. Schmalzried, Korb
26,90 € 0,114,90€/0,217,90 €
+ mild getauchtem Lachsforellenfilet 8,90 €
+ Kalbsrticken, rosa gebraten 10,90 €
Kopfsalatherzen in Holzkohledl gebraten Rosé Gutswein, trocken Weingut Idler, Weinstadt-Strimpfelbach
auf Spargel und Buchweizen mit Tomaten-Béarlauch-Schmelze (vg) ODER
,Kernlos” alkoholfreies Weillweincuvée
19,90 € 0,114,90€ /0,21 7,90 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan




Hauptgerichte
Mild getauchtes Lachsforellenfilet und Ravioli von Waldpilzen
mit gebratenem Kopfsalatherz und roter Linsensauce
29,90 €

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Petersilien-Traubenkernol, Schmorijus,
und Safran-Krokos-Méhrchen mit gebackenen Kartoffelkrapfen

3490€
,Friuhlings-Spatzle”
Handgeschabte Spéatzle mit Spargelspitzen, Tomaten-Barlauch-Panasch,
gehobeltem Bergkase und gebackenen Zwiebeln (v)

19,90 €

Geschmalzte Waldpilzravioli mit Barlauch auf Frihlingsgemuse
mit gehobeltem Bergkase und Spargelschaum (v)

23,90€

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan

Weinempfehlung offener Weine

Riesling Kabinett, GroRheppacher Steingrible,
feinherb, Weingut Bernhard Ellwanger, GroSheppach
0,114,90€ /0,21 7,90 €

Trollinger ,,Wildspontan“ Steillage, trocken, Weingut Merkle, Ochsenbach
0,114,90€/0,217,90 €

Sauvignon Blanc, Bergkeuper
QbA, trocken, Weingut Escher, Schwaikheim
0,114,90€/0,21 7,90 €

Barbera d'Alba ,,Mommiano” DOC Marco Porello Canale
0,114,90€ /0,21 7,90 €




Desserts

,Erdbeergesalzbrot”
Gebratener Hefezopf mit Rhabarber, Vanille-Sauerrahm-Eis
und Erdbeeren in Erdbeersauce (v)
11,90 €

Kartoffeltdsch'le mit warmem Nougat geflllt
auf Erdbeeren mit Basilikum-Eis (v)
11,90 €

Zweierlei Mousse
von dunkler und heller Schokolade
mit Erdbeeren und Rhabarberragout
11,90 €

Desserts fir das kleine, siiRe Verlangen

Strawberry Love
Frische Erdbeeren mit Vanille-Sauerrahm-Eis (v)
6,90 €

Affogato
(Espresso mit Vanilleeis) (v)
5,40 €

Weinempfehlung offener Weine
alkoholfreier

Prisecco ,Frihlingsduft von Jérg Geiger, Schlaat
0,11 6,90 €

Roséweincuvée ,Arctic” - Weingut Singer X Bader, Korb
0,114,90 €

Taylor's Portwein 10 Jahre gereift
5cl 7,90 €

Legende: (v) = vegetarisch (vg) = vegan




Kinderspeisen

Kleiner Gurkensalat

3,50€
Pommes Frittes mit Ketchup
4,90 €
Schwabische Spatzle mit Bratensauce
4,90 €
Kleine panierte Hdhnchenschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup
9,90 €
Fischstabchen mit Mayonnaise und Pommes Frites mit Ketchup

9,90 €

Vanilleeis mit Skittles

3,50€

Restaurant
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